
www.casillerodeldiablo.com

COSECHA
2017. 

ORIGEN
Valle Central.

SUELO
Principalmente suelos aluviales y algunos coluviales.

GUARDA
Envejecido en barricas de roble.

COLOR
Púrpura oscuro y profundo..

AROMA
Maduro y con una marcada presencia de cereza negra y ciruela, 
entremezclándose con ligeros toque de chocolate amargo.

SABOR
Posee agradables notas de ciruelas acompañado de taninos firmes y 
redondos, junto con una textura aterciopelada. Un vino bien equilibrado y 
envolvente en boca.

ACOMPAÑA
Diferente tipo de carne a asadas. Carnes de caza como el cordero también 
resultan ser un gran acompañante.


